
Spaanse Varkensmedaillons
Malse medaillons in Spaanse bergham, 
paprika en ui, uitgeserveerd met een sausje 
van sherry en groentebouillon.

Bavette van Hollands Rund Malse bavette gemarineerd in geraspte uien en 
groene kruiden, geserveerd met rode wijnsaus.

Hollandse Paella op Flamkuchen
Gebakken kipdijvlees in een saus met erwtjes, 
bosuitjes en een vleugje kurkuma. 
Geserveerd met gele rijst.

Zeebaars van de Grill Mooie witvis, gegrilld in de oven. Geserveerd 
met een salsa van tomaat en kappertjes.             

Mei, de bloeimaand. Ook ons keuken-team kwam tot bloei en 
hebben 5 overheerlijke gerechten gekozen. Met zorg uitgezocht en 
bereidt. Zoals altijd geserveerd met een warme groente, rauwkosten 
en een aardappelgarnituur.Hoofdgerechten € 14,95

Ons vega-gerecht van deze maand is Mozzarella met tomaat en aardappel-schotel.

U kunt uw aan-tafel gerecht altijd aanvullen met een keuze uit onze kaart,  zoals stokbrood 
kruidenboter of een soep. Het is altijd mogelijk een verrassings-dessert te bestellen, naar fantasie 

van de chef. Het dessert is in combinatie met een aan-tafel-gerecht slechts € 2,75.

De menu’s zijn dagelijks te bestellen voor afhaal of bezorgen. 
Graag 2 uur van te voren  bestellen, afhalen kan tot 19.00 uur.

**Allergenen-informatie is beschikbaar bij ons team, wilt u hierover iets weten.
Informeer er dan naar bij een van onze teamleden.**

Exotische Schnitzel 
met appelcurry

Leer de schnitzel eens anders waarderen met 
heerlijk smaken.        


