
Drentse Varkenshaas-medaillons
Malse medaillons gebraden in roomboter, diverse 

paddenstoelen, spekjes en beetje brie.

Puntjes Diamanthaas met Chimichurri
Diamanthaas van Drentse bodem met de vrolijke kleuren van 

de Argentijnse Churri, een vleugje pit in dit gerecht!

Kiphaasjes de Lekkernij
Krokant gebakken kiphaasjes met diverse kruiderij, 

kleurrijke groenten in een licht pittige saus.

Roodbaarsfilet met kleurrijk dambord
Knapperig gegrilde filet met vissausje en een dambordje 

van diverse vissoorten voor een verrassende smaak.

Hoofdgerechten € 14,95

U kunt uw aan-tafel gerecht altijd aanvullen met een keuze uit onze kaart, zoals stokbrood 
kruidenboter of een soep. Het is altijd mogelijk een verrassings-dessert te bestellen, naar 
fantasie van de chef. Het dessert is in combinatie met een aan-tafel-gerecht slechts € 3,25.

De menu’s zijn dagelijks te bestellen voor afhaal of bezorgen. 
Graag 2 uur van te voren  bestellen, afhalen kan tot 19.00 uur.

**Allergenen-informatie is beschikbaar bij ons team, wilt u hierover iets weten.
Informeer er dan naar bij een van onze teamleden.**

Schnitzel op zijn Drents
Een schnitzel gebakken in roomboter met een pallet van 

smaken zoals paddenstoelen, spekjes, uien en kaas.

Vega-gerecht
Dagelijkse fantasie van de Keuken.       

Het is alweer de negende maand van het jaar 2023, in Drenthe is het de van Gogh-maand. Met allerlei activiteiten in 
het kader van zijn bezoek aan onze Provincie. Wij hebben inspiratie gezocht in de kleuren van zijn schilderijen, met dit 
resultaat.

Geserveerd met aardappelgarnituur, rauwkost en warme 
groente, tenzij anders aangegeven.


