
Spies van Varkenshaas

Malse varkenshaas op een spies in een marinade 
van Honing en Ketjap, door het sesamzaad gerold 
en heerlijk gegrild.  Geserveerd met een 
teriyaki-saus.

Medaillons van diamanthaas

Malse medaillons van rundvlees met randje spek, 
kort gegrilld geserveerd met rode wijnsaus en 
cambozola-kaas.

Oosters potje met Kip

Kip gemarineerd in sambal, gember en nog 
diverse kruiden kort gebakken, gegaard met 
diverse groenten in een smakelijk potje kip.

Stomende Skrei

Een stukje kabeljauw, op de huid, met 
diverse wok groenten gestoomd. Geserveerd met 
witte wijn-pestosaus.

Hoogeveense Pulle-schnitzel

Een varkens-schnitzel van 200 gram geserveerd 
met een huisgemaakte saus van champignons en 
spekjes. 

Vega-gerecht

Een heerlijk gevuld taartje, wisselende 
inhoud en geserveerd met peper-jus.

De zomervakantie staat voor de deur, velen 
gaan er even tussenuit naar de zon of elders in 
het land even rondkijken. Wij hebben de 
Pulledagen op het  programma staan. Vandaar 
een maandmenu voor 2 maanden met de 
Pulle-Plates.

U kunt uw gerecht altijd aanvullen met een 
keuze uit onze kaart, zoals stokbrood 
kruidenboter of een soep. Het is altijd mogelijk 
een verrassings-dessert te bestellen, naar
fantasie van de chef. Het dessert is in 
combinatie slechts € 4,25.

**Allergenen-informatie is beschikbaar bij ons 
team, wilt u hierover iets weten. Informeer er 
dan naar bij een van onze teamleden.*


