
DE LEKKERNIJ 
Aan Tafel

ELKE MAAND 6 KEUZES

VARKENSHAAS “HOOFDSTRAAT”

Malse varkenshaas, mooi rosé 
gebakken en geserveerd met 
een frisse citroen-tijmjus en lichte 
lentegroenten.

BIEFSTUK “ITALIË”

Malse kogelbiefstuk, geserveerd 
met een frisse rucola-parmezaan 
topping, cherrytomaat en een 
lichte balsamico glaze.

KIPSCHNITZEL “LIMONCELLO”

Knapperige kipschnitzel met een 
zachte, frisse citroen-roomsaus met 
een hint van limoncello.

€ 17,95 € 17,95 € 17,95

De dagen worden langer, de zon laat zich vaker zien 
en dat proef je terug op het bord!
In mei brengen we frisse smaken, lichte gerechten en 
zonnige combinaties samen. Perfect voor een 
ontspannen lunch of een gezellig diner op het terras. 
Alle gerechten worden geserveerd met warme 
groente, rauwkost en aardappelgarnituur.

ROODBAARS “MEDITERAAN”

Gebakken roodbaarsfilet met een 
lichte tomaat-basilicumsaus en een 
drizzle van citroenolie.

VARKENSSCHNITZEL GROENE KRUIDERIJ

Knapperige schnitzel met een 
lichte topping van groene kruiden, 
lente-ui en een zachte
kruiden-roomsaus.

VEGA NAAR FANTASIE VAN DE CHEF

Laat je verrassen door een 
seizoens-gerecht vol smaken en 
creatieve combinaties.

€ 17,95 € 17,95 € 17,95

Maak je gerecht compleet met iets lekkers van onze kaart, zoals stokbrood 
met kruidenboter of een soepje.

Sluit af met een verrassingsdessert van de chef voor slechts € 4,95 bij een 
aan-tafel gerecht.
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Vraag het de bediening!


